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Feuille

(dessus) Rameau
Couleur Bourgeonnement
Forme générale Vrilles
Sinus pétiolaire Rameaux
Sinus latéraux Jeunes feuilles
Dents
Apex
Grappe Feuille
(dessous)
Couleur Point pétiolair
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L Duvettage
Forme générale
: Courbure
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L’AMPELOGRAPHIE PRATIQUE



A. O. P. : Appeliation d’origine protéegee
Sigle européen qui protéege le nom du produit dans toutes Union Européenne.
Produit dont toutes les étapes de fabrication sont réalisées selon un savoir-faire

reconnu dans une aire géographique qui donne ses caractéristiques au produit.
Exemples: le camembert de Normandie, la chataigne d’Ardeche...

A. O. C.: Appellation d’Origine Controlée

Produits qui répondent aux criteres de PAOP. Elle protéege la dénomination
sur le territoire francais

C’est une étape nécessaire dans 'obtention du label européen AOP.

Le logo AOC ne peut plus figurer sur les produits qui ont été enregistrés
comme AOP, a Pexception des vins.

Exemples: [Plrouléeguy, le Jurancon, le Madiran...

I. G. P.: Indication Geographique Protegeée.

Produits dont la qualité et la réputation sont liés a leur origine géographique
Exemples: le jambon de Bayonne, le marbre d’Arudy...

AOP, AOC et IGP font 'objet de procédures mises en ceuvre par I’l.N.A.O.:
(Institut National des Appellations d’Origine)
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Apres Glaciation
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3000 av. notre ere
2000 av. notre ere
1000 av. notre ere

1000-500 av. notre
ere

500 av. notre ere -
Moyen Age

La vigne sauvage est préesente en Europe

La vigne sauvage se refugie dans les refuges glaciaires de la région du

Caucase, mais peut-étre aussi ailleurs

La vigne sauvage reconquiert une grande partie de I'Europe depuis la mer
Caspienne jusqu’a I'Atlantique, la réegion mediterraneenne a I'exception du nord

de I'Afrique

premiéere trace de Vitis vinifera sylvestris : 1a Vigne a vin sauvage en Georgie
dans le Caucase

apparition de la vigne dans le Caucase et en Mesopotamie

la vigne est cultivée en Egypte et en Phénicie

apparition en Grece

la vighe est cultivee en Italie, en Sicile et en Afriqgue du Nord

apparition en Espagne, au Portugal et dans le Sud de la France

implantation au nord de I'Europe, sous l'influence des Romains, et jusqu’en

Grande-Bretagne.
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Histoire de la vigne (Vitis vinifera) et du vin
Production mondiale (millions d’HL) dans le monde (2015)
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SUD  ZONE SUD-PYRENEENNE MASSIFS BASQUES BASSIN D’AQUITAINE
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COMPOSANTE
CLIMATIQUE

Soleil, pluie,
brume, vent

COMPOSANTE
GEOGRAPHIQUE

Localisation, extension,
organisation

l

—| TERROIR |+—

|

COMPOSANTE

HUMAINE
Ceépages
entretien,

vinification
commercialisation

COMPOSANTE
GEOLOGIQUE

Pente, sol,
sous-sol,

histoire
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ANEE T § o PLIOCENE

e

Limons (plaine d’inondation) Calcaires a huitres
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MIOCENE

Surface d’érosion tortonienne :
. . .. Sables marins
Conglomérat fluviatile
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COTES DE ROUSSILLON - BANYULS

Cépages principaux

- Grenache Noir, blanc ou gris
d’origine espagnole (Granacha)
Débourrage tardif, plan vigoureux, résiste a la tramontane

- Syrah (importé de Syracuse au 3°mc sjecle ?)
Sensible a la secheresse

- Mourvedre d’origine espagnole (Monastrell)
A débourrage tardif (résiste aux gelées)

Cépages complementaires

- Macabeu d’origine espagnole (Catalogne) ou orientale (Asie Mineure)?
Tres vigoureux, sensible a la sécheresse

- Cinsault d’extension planétaire: Provence, Espagne,
Algérie, Afrique du Sud, Californie... a débourrage tardif

(Pierre Galet: précis d’ampélographie pratique - 1991)
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Kilométres
PYRENEES-ORIENTALES

Délimitation de PAOC « Coétes du Roussillon Les Aspres » (2015)
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Le vignoble de Ia Malepeére (sud de Carcassonne)
Terrasses quaternaires, grés et conglomeérats oligocenes
(Merlot, Cabernet franc, C. sauvignon)
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COTES DE BEARN - IROULEGUY - JURANCON

Cépages principaux:

Vins rouges:
- Tannat, d’origine béarnaise
- Cabernet franc et Cabernet sauvignon, d’origine bordelaise

Vins blancs:

- Courbu (Jurancon) : cépage d’origine bordelaise

- Grand Manseng et Petit Manseng d’origine béarnaise
Cépages secondaires

- Le Lauzet et le Camaralet

- L’Uni blanc et le Colombard
- Tous d’origine locale ou régionale (vins blancs)

(Pierre Galet — Précis d’Ampélographie Pratique, 1991)



Le vignoble d’lrouléguy S
i Grés permo-triasiques du Bassin de St-Jean-Pied-de-Port

AP vy ) \
h g Cepages: Tannat, Cabernet franc, C. sauvignon (rouges)

1

yo b Courbu et Petit Manseng (blancs)
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Le vignoble de Jurancon
Conglomeérats oligocenes en aval de la vallée d’Ossau
Pas de chateaux mais des « domaines »
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COTES DE GASCOGNE - MADIRANAIS

Cépages principaux

Vins rouges

Cabernets franc et sauvignon d’origine bordelaise ?
Malbec (Cot) d’origine quercynoise ou de Touraine ?
Merlot noir d’origine bordelaise ?

Tannat, cépage béarnais typique du Madiranais.

Vins blancs
Colombard d’origine charentaise
Gros et Petit Manseng (variétés de Tannat)

Céepages secondaires

Chardonnay, muscadelle, (vins rouges)
Folle Blanche, Gamay, Syra, Baco (vins blancs)



Armagnac de Ténareze (Condom-Montréal)
Transition entre argilo-calcaire et Sables Fauves

LOT-ET
GARCMNNE
_ .ﬁ.Rh?:IHGMAC
s ”" -'i'Iul N.-:.ftf_{i
Bas-Armagnac Haut-Armagnac
(Eauze-Nogaro) — o /BasARMAGNAC g (Auch-Lectoure)
) ho:{inrc- i, | HauTt
. e ey ARMAGNAC
Terrains argilo-sableux " Terrains argilo-calcaires
Mioceéne marin littoral /i Miocene continental, lacustre
des « Sables Fauves » iy - de la région d’Auch

LES TROIS TERROIRS DE LARMAGNAC
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Chateau de Maniban (Gers)
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MIOCENE

OLIGOCENE

EOCENE

. QUATERNAIRE
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Millions d’années

‘N

Transgression
marine
(Sables Fauves)

\
\

Erosion
(Poudingues
de Jurancgon)

A\ J

\
\
\

Surrection de
la chaine
des Pyrénées

\

R4

e

Milliers d’années

U
--~»--‘\__\__‘[jIOLOCENE
N PLEISTOCENE
\ U2
\
\
1
Gravettes
(Saint-Lanne B) n4a
\
Barres de
méandres
(le « Menhir »)
6
\
Barres lacustres
Littorales
(Le Couvent)
|
\ 8
Calcaires lacustres
(Chateau Bouscassé)
10

Creusement de
la vallée de I'’Adour et
des vallées adjacentes
du Madiranais

Boulbénes
(Chéateau Bouscassé)

Limons éoliens

(Chateau Montus)

Argiles a galets
(Chateau Montus)

Argiles a galets
(La Tyre)

Le Madiranais: quelques repeéres géochronologiques



Cones d'erosion

A - MIOCENE (-15 Ma) B - MIO-PLIOCENE (-7 a -2 Ma)

Proto-Pyrénees « Piemont » argilo-calcaire i Mer des « 5ables Fauves »

Terrains primaires 6 Secondaines

SuD 1 4 NORD
Cbne d'érosion Proto-céne de Ger —

a Galels »

MIOCENE et PLIOCENE
Création et évolution du
proto-cone de Ger

1 - Disparition de la mer des sables
fauves

2 — Développement de lacs résiduels

3 — Création du cone de Ger

4 — Surrection des proto-Pyrénées

5 - Création du céne d’érosion
(Lavedan)

6 — Arrivée des premiers galets



CoHne de NORD

AR NORD
» ¢
Madiranais
?ﬂirladiranai*s
LOURDES

Sables et
argiles

PLEISTOCENE ET HOLOCENE

Céne d'érosion 9 i 0
ne d'érosion Evolution du cone de Ger

PROTO-PYRENEES

PYRENEES

1 - Epandage des gravettes

C —PLEISTOCENE (-2 a -0.,1 Ma) D -HOLOCENE (Sub-Actuel) et des conglomérats

2 - Elargissement du cone
d’érosion pyrénéen

3 — capture du gave du Lavedan
par le Gave de Pau

4 - Installation de la vallée de

Cone Id'EFﬂEi-DI’I ) Céne de 'G-El_'q_

SUD |_]‘3' ' & PAdour

Cone d'érosion — T - NORD 5 _ Modelé collinéen actuel
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Chateau ; Chateau Chateau Chateau
Bouscassé Montus

Bouscasseé Montus
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P GERs

HADHRAN|

Carte « pédologique » du Madiranais Carte « géologique » du Madiranais
(/In Chauvaud, 2001) (In Delfaud et Dutilh, 2003)




OUEST Colline dissymétrique Vallée dissymétrique EST

. Ruisseau
Versant occidental Versant oriental

court long

Ruisseau

Prairies
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Organisation générale du vignoble du Madiranais
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Terroir du Chateau Bouscassé
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Le « Menbhir » .
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OUEST Le « Menhir » Boulbénes EST
Alluvions S
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Calcaires lacustres Barres de méandres




Rive convexe: dépot de
,f B¢ e i

Rive concave: erosion
par le flux d'eau

Direction du courant
(fleches blanches)

Le « Menhir », fragment d’une barre de méandre
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Chateau Montus: chenal dans les conglomérats plio-quaternaires
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~~ Chateau Montus: vignoble, complexe hotelier et éhai enterré [ =
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Chateau Montus: |a salle de restaufant-spectacle (anciens chais) |










Chateau Montus: les chais et la « fete du vin »

- (marbres des Pyrénées: Arudy, Campan, Sarrancolin, Aubert...)
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